V)

Los peros

ENTRANTES

Salmorejo cordobées con mojama de atun y salsa de soja
Gazpacho Andaluz con huevo de codorniz y crujiente de ibérico
Sopa ligera de meldn con jamon de bellota y su helado
Crema de ave reina con tartar de boletus
Crema de carabineros con marisco y aceite de albahaca
Cremoso de patata y puerro con su crujiente
Rissoto de boletus y crujiente de queso parmesano

Ensalada de queso de cabra con langostinos y vinagreta
de almendra tostada

Surtido de ibéricos
(Jamon, lomo, salchichdén, morcén y queso)

Perfecto de foie con gelatina de zumo de uva y Pedro Ximenez



Los / peros

MARISCOS

Ensalada de bogavante con manzana verde y puré de trufa negra

Ensalada de langostinos con jamon de pato y vinagreta de
aceite balsamico

Gambas y langostinos

Gran Mariscada
(5 langostinos, 8 gambas, 1 nécora, 1 cigala)

Gamba blanca ... s/m

Langostinos tigre ... s/m

MARISCOS PLANCHA
Carabinero (15-20 en Kg)
Carabinero (13-15 en Kg)

Cigala (5 piezas en Kg)

Cigala ( 3 piezas en Kg)

Gambon (20/30 en Kg)



PESCADOS

Lomo de dorada con verduritas y salsa de erizos
Lubina a la espalda al aroma de ajo y gratén de patata
Centro de bacalao confitado en chafaina de pifiones
Suprema de merluza en salsa verde con gulas y almejas
Lomo de merluza con puré de coliflor y fondo de espinacas

Taco de rodaballo asado en bilbaina de guindillas verdes y
piquillo

Rodaja de rape a la plancha en vinagreta tibia de verduras

Filete de lubina sobre compota de tomate y vinagreta
de puntillitas

Taco de bacalao a baja temperatura sobre pil-pil de trufa negra

Dorada asada con salsa de almendras y crujiente de puerro



CARNES
Carrillada de cerdo ibérico guisada en vino con pastel de patata
y pureé de calabaza
Tournedor de cerdo con toffe de manzana y patata panadera
Solomillo de cerdo asado con salsa de torta del casar y patata asada

Pluma de cerdo ibérico sobre patatas revolcones y puré de orejones

Presa de cerdo con manzana asada, puré de patata y frutos rojos
Centro de solomillo de ternera con boletus y atadillo de trigueros

Medallones de solomillo de buey al Pedro Ximenez,
pasas y ragout de setas

Solomillo de corzo macerado con frutas del bosque y salsa de mango
Confit de pato en salsa de cerezas negras y puré de orejones

Pierna y paletilla de cordero asado con ragout de judias verdes,
Alcachofas y bolas de patata

Paletilla de lechal al estilo Los Aperos



POSTRES

Tiramisu a nuestra manera
Enrejado de chocolate blanco relleno de mousse
Delicia de nata con base de frutos rojos y decorado con fresas
Hojaldre casero relleno de crema con helado de leche merengada
Piramide de chocolate con crema inglesa
Mousse de tres chocolates con sus virutas
Biscuit de chocolate con nueces

Pastel de chocolate con interior liquido sobre helado de bayleis.



